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ABSTRAK  

 

 

 

 

Datu, Pare Parangan Anti Melisa. 2023. Sintesis Dan Karakterisasi Adsorben 

Arang Aktif Ampas Tebu Dan Tempurung Kelapa Sebagai Penjernih Minyak 

Jelantah. Skripsi Jurusan Kimia FMIPA Universitas Cenderawasih Jayapura. 

 

 

Minyak goreng yang telah digunakan berkali-kali (minyak jelantah) dimurnikan 

melalui proses bleaching menggunakan adsorben. Adsorben yang digunakan adalah 

karbon aktif yang terbuat dari limbah ampas tebu dan tempurung kelapa 

melalui  proses  karbonisasi  dan  aktivasi  dengan  H3PO4  3 M dan 6 M. Hasil uji

kualitas  kadar  air,  kadar  abu, kadar  zat  mudah  menguap  telah memenuhi SNI 

06-3730-1995. Karakterisasi FTIR menunjukkan bahwa karbon aktif ampas tebu 

dan tempurung  kelapa  memiliki sifat polar yang ditunjukkan oleh adanya gugus O 

– H, C – O, dan – CO2, sedangkan hasil GSA karbon aktif dari ampas tebu dan 

tempurung kelapa memiliki luas permukaan masing-masing sebesar 3,828 dan 

2,340 m2/g. Pada proses penjernihan minyak jelantah adsorben arang aktif ampas 

tebu yang diaktivasi dengan H3PO4 3 M dan 6 M memiliki nilai asam lemak bebas 

dan bilangan peroksida masing - masing sebesar (0,12% dan 1,33 mek O2/kg) serta 

(0,11% dan 1,66 mek O2/kg), sedangkan arang aktif tempurung kelapa 

memiliki  nilai  asam  lemak  bebas  dan  bilangan  peroksida  sebesar  (0,15% dan 

2,33  mek  O2/kg)  serta  (0,13%  dan  2,66  mek  O2/kg). Berdasarkan  hasil  yang 

diperoleh, maka ampas tebu dapat digunakan sebagai adsorben karena memiliki 

luas permukaan besar, sehingga dapat meningkatkan mutu minyak jelantah.  

 

Kata kunci : Ampas Tebu, Tempurung Kelapa, Arang Aktif, Minyak Jelantah 
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ABSTRACT 

 

 

 

Datu, Pare Parangan Anti Melisa. 2023. Synthesis And Characterization Of 

Activated Charcoal Adsorbent Of Bagasse And Coconut Shell As Used 

Cooking Oil Purifier. 

 

 

Cooking oil that has been used many times (used cooking oil) is purified through a 

bleaching process using adsorbents. The adsorbent used is activated carbon made 

from bagasse waste and coconut shells through a carbonization and activation 

process with H3PO4, 3 M and 6 M. The quality test results of water content, ash 

content, and volatile substances showed that the two activated carbons met the 

Indonesian National Standard (SNI) 06-3730-1995. FTIR characterization shows 

that bagasse and coconut shell activated carbon have polar properties indicated by 

the presence of O – H, C – O, and – CO2 groups, while the GSA results of activated 

carbon from bagasse and coconut shell have a surface area of 3,828 and 2,340 m2 / 

g respectively. In the process of purifying used cooking oil, bagasse activated 

charcoal adsorbents activated with H3PO4, 3 M and 6 M have free fatty acid values 

and peroxide numbers of (0.12% and 1.33 mek O2 / kg) and (0.11% and 1.66 mek 

O2 / kg), while coconut shell activated charcoal has free fatty acid values and 

peroxide numbers of (0.15% and 2.33 mek O2 / kg) and (0.13% and 2.66 mek O2 / 

kg). Based on the results obtained, bagasse can be used as an adsorbent because it 

has a large surface area, so it can improve the quality of used cooking oil. 

 

Keywords : Bagasse, Coconut Shell, Activated Charcoal, Used Cooking Oil 
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