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ABSTRACT 

 

The focus of this research is the distillation process with the basic 

ingredients of eucalyptus oil leaves. The method to be used is distillation with 

water. By using equipment such as heating mantle, distillation flask and spiral 

condenser, the realization of the distillation of eucalyptus leaf oil is carried out. 

In the end, the results of data collection showed that with the existing equipment 

in this study from the results of the research that had been carried out, several 

conclusions could be drawn that the first regarding the yield results obtained a 

yield of 26%. Next, the density obtained in this study was 0.325 gr/mL. Finally, 

the results of the temperature documentation during the research process show 

the following results: T1 is 91.52C, T1 is 92.15C and T1 is 92.55C. 

Keywords: heating mantle, distillation flask, spiral condenser.  
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ABSTRAK 

  

Fokus dari penelitian ini merupakan proses destilasi dengan bahan dasar 

daun minyak kayu putih. Metode yang akan digunakan adalah penyulingan 

dengan air. Dengan mengunakan peralatan seperti heating mantel, labu destilasi 

dan kondensor spiral, realisasi penyulingan bahan dasar daun minyak kayu putih 

dilaksanakan. Pada akhirnya, hasil pengumpulan data menunjukan bahwa dengan 

peralatan yang ada pada penelitian ini dari hasil penilitian yang sudah 

dilaksanakan, dapat ditarik beberapa kesimpulan bahwa yang pertama mengenai 

hasil rendemen didapatkan hasil rendemen sebesar 26 %. Berikutnya masa jenis 

yang di dapatkan pada penelitian ini adalah 0,325 gr/mL. Terakhir, hasil 

dokumentasi temperatur selama proses penelitian menunjukan hasil sebagai 

berikut: T1 bernilai 91,52C, T1 bernilai 92,15C dan T1 sebesar 92,55C. 

 

Kata kunci: heating mantel, labu destilasi, kondensor spiral.  
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